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N atura, semper , et ubique miranda, Non modo vita , mors ipsa 
infinitam ejus sapientiam declarat. Adspectu varia, easdem sem- 
per leges servans, indesinenter agit, resolvit, componit , multimode 
mutat. Inertem ipsa: materiem plantis accommodat : vitam impri- 
mit : vitam adimit : animantibus ad alimentum exhibet : novam 
vivendi rationem impertitur: vitae ignem extinguit; et ea ma- 
china , quae uper adspectantis admirationem. inliciebat , jam 
horroris spectaculum. offert, Sedulus interim naturae studiosus: se 
a contemplatione deterreri non sinit : penitius arcana rimatur : 
nova miratur portenta : stupet. Quae materies nunc intollerabili 
arcet foetore, eam conspicit nova vitae stamina molientem. Hac 
in parte potissimum Pneumatica excellit Chemia: quae ad nostram 
usque aetatem obscura latuerant , in apricam ipsa protulit lucem. 
Fideli ejus. face illustrati ea vestigemus phaenomena, quae in cor- 
poribus organicis vita destitutis occurrunt. 


$. I. 
Intestinus ille motus, qui sponte in corporibus organicis a morte 
excitatur , unde nova exurgant producta , fermentatio dictus. 
IL. Physici adnotarunt, hujusmodi resolutionem varia exhibere , 
pro corporum , adjunctorumque varietate., phaenomena. Hinc va» 
riae distinctae fermentationis species. 
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II. Tres coustituit BorramAAvE : scilicet spirituosam: acidam, 
sive acetosam: putridam. Voluit autem; constantissime tali ordine 
se se mutuo excipere. 

IV. Bucquer sensit, Bosse doctrinam non omnes com- 
plecti fermentationis modos. Quae enim colorantes evolvif mate- 
ries, neque spirituosa , neque acida, neque putrida existimari 
merito potest. 

V. Ulterius progressus Fourcroy quinque constituit fermenta- 
tionis species : sunt autem 1.2 saccharina: 2.° vinosa: 3.° ace- 
tosa: 4.” panaría : 5.2 putrida. Vegetabilia omnes subeunt : ani- 
mantia postremae subjiciuntur , vix aliarum phaenomena osten- 
dentia. i N 

VI. Interim sunt nonnullae Ganditionis omnibus fermentatio- 
nibus communes : sunt autem binae : scilicet quaedam aquae co- 
pia, et definita temperies. Notum est, cerealia , aliasque stirpes 
humidis in locis asservatas ocytér mucescere : nec satius aliud 
suppetere ad avertendam corruptionem , quam in siccitate, prae- 
sidium. Aqua autem videtur agere potissimum quatenus aggrega- 
tionem imminuit : neque tamen nimia esse debet; tunc enim 
moleculae longius dissitae forent, neque mutuo sat valide agere. 
possent. ' j l 

VII, Quaedam praeterea requiritur temperies. Nulla infra con- 
gelationis punctum. Nulla adeo ad polos fermentatio obtinet. Ad 
vigesimüm circiter thermometri centigradi gradum se se evolvere 
incipit. Quo major temperies , eo ocyor : hinc sub zona torrida 
promtissima nascitur. Quae tamen parum humidi continent, cito 
exsiccata a fermentatione quavis praecaventur. Quo in casu al- 
tera fermentationis conditio alteram expungit. 

VIII. Creditum fuerat, aéris contactum ad fermentationem ex- 
posci. Compertum posterioribus Chemicis est, aérem fermentationi 
quidem favere, quippe qui fluida elastica evoluta excipiat , adeoque 
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pressionem fermentationi obstantem imminuat : verum et in vacuo 
excitari posse. ; 

IX. Neque necessaria est , quod plerique arbitrati sunt , materici 
fermentationem jam passae additio , quo rds iri cieatur : non 
tamen diffitendum , eam inde provocari. : 

X. Singularum modo fermentationum phaenomena contemple- 
mur, a saccharina exorsi. Prima haec est: vinosam constan-^ 
tissime praecedit. Neminem latet , substantias mucosas , insipidas 
nullam fermentationem concipere ; vel siquae sunt, quae nullo 
dulci sapore donatae fermentationem vinosam subire videntur, rion 
ante hanc perferre, quam dulcedine se jam saccharinam passas 
ostenderint. . j ; 

XI. Cerealia madefacta , et coacervata ad cerevisiae praepara- 
tionem , saccharinam fermentationem: subeunt. Idem adnotatur in 
fructibus plerisque , qui ab arbore, dum nondum maturitatem at- 
tigerant , decerpti, atque asservati , acerbum saporem deponunt , 
ac dulces evadunt : et in radicibus compluribus, ac fructibus sub 
cineribus , vel in aqua decoctis. 

XII. Germinatio idem praestare videtur. Semina enim potissi- 
mum monocotyledona germinantia dulcem saporem acquirunt. 
Orvıksmanks et Rorro arbitrantur, a simili fermentatione in debili 
ventriculo excitata mellitam diabetem produci. An analogum na- 
turae opus in mammis obtinet ? f 

. XIII. Neque tamen existimandum, saccharum constanter a 
fermentatione produci. Etenim quin exemplum afferamus sacchari, 
quod jam elaboratum arundo saccharifera , acer saccharinum, 
aliaeque complures plantae offerunt: dubitari quippe posset, sac- 
charinam fermentationem a natura excitatam saccharinam substan. 
tiam produxisse: certum est, Cheinicos posse varia ratione sa¢cha- 
rum , ubi nullum erat, producere. Sic, ut unum proferamus exém- 
plum, gaz acidum pappaen per gummatum , et amyli in 
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aqua: solutionem. traductum saccharum praebet. Ea itaque. ratio- 
ne, qua acidum aceticum non sempus IMationtationis productum 
est; ita et saccharum. i Í lag si 

XIV. Multo magis conspicua sunt 'fermentationis vinosae : phac- 
nomena: eaque dudum Chemicorum atte ntionem excitarunt, Borr- 
RHAAVE caussam. explicare admisus ; a mutuo molecularum. affrictu 
derivavit. Beccuer veritati proximior fermentationem combustioni 
comparavit. : RouELLE , Macever, Rozier, Maurin, BAUME, 
BorLıon in phaenomenis rimandis constitere : Lavoisier caetéra 
partlens arcana naturae, et, hoc felici ausu. revelavit. 

XV. Quatuor ad vinosam fermentationem conditiones requirun- 
tur. Et primo necessaria est materiel saccharinae praesentia, Omnes 
succi fructuum, qui saccharum continent , vinosam fermentationem 
concipere: valent. | Vidimus. superius ,' insipidas substantias non 
posse fermentationem subire , ni prius: saccharinam pertulerint. 

XVI. At saccharum concretum fermentationem «non» concipit : 
eget quadam aquae quantitate. Haec neque nimia, ae -parcior 
esse debet. i 

XVII. Calor praeterea: poscitur. Infra decimum quartum . ther- 
mometri (centigradum semper intelligemus ) gradum- nulla vinosa 
fermentatio suboritur , supra vigesimum “quintum rapidior. Intra 
hosce itaque limites coércenda temperies. 

XVIII. Verum allatae conditiones satis non sunt: quarta acce- 
dere debet.- Quaedam scilicet extranea materies accedat, est opus. 
Sic fructus vinosae fermentationis idonei mucilaginem , faeculam, 
colorantes particulas, acida salia continent. Quaevis sit materiei 
‘indoles, nihil refert : saccharini liquoris Begengatiemt imminuta for- 
tasse suam edit: actionem. 

-~ XIX. ‘Massa, et volumen- varietatem inducunt : que majora, fer- 
mentatio eo promptior. I 

XX. Si allatae conditiones concurrant, fermentatio evolvitur , 
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‘sequentia phaenomena prodens. Intestinus excitatur motus , quo 
-liquidum quaquaversus agitatur : solida corpora, involucra, grana, 


racemi susdeque promoventur'» temperies ad vigesimum , et: ultra 
gradum attollitur: liquidum turbatur: sibilat: spumescit; gaz acido 
carbonico, resistentia superante, sensim: motus pacatur:. liquor na- 
turam mutavit: viscidus erat, opacus, saccharinus: nunc est fluidus, 
pellucidus, acer. Quae quidem phaenomena serius, ocyusve se mu- 
tuo excipiunt pro adjunctorum varietates Calor: debilis , sacchari- 
nae materiei penuria retardant : contraria provocant. 
XXI. Varia vinum“ dant, quod- variis nominibus insignitur. 


Vinum: proprie dicitur , quod vitis viniferae fructus praebet : mali, 
et pyri succus siceram : graminaceorum ‘semina cerevisiam. Arun- 
dinis sacchariferae succus adhue impurús aqua dilutus vinümi pro- 
'ducit, quod utpote acrius potui non inservit : at destillationi coni- 


mittitur. Interim vitis, vel alius substantiae' viniférae ‘species; ma- 
turitas : soli, quo exeoluntur, natura: varia praeparandi methodus 
innumeras in' vino varietates inducunt. Describere singulas longius 
foret, neque nostro instituto consonum. Nos, quae fermentationem 


generatim respiciunt , tantummodo persequemur. 


XXII. Vinosae potiones. destillationi commissae aquas ardentes 
dictas suppeditant, quae variis nominibus donantur, prout e- varia 
substantia eliciantur. Sic aqua ardens, seu vulgo: aquavitae simpli- 
citer dicitur, quam vinum commune sufficit : Kirkenwasser ; quae 
a cerasis nigris : rhum , ‘seu taffià, quae ex arundine saccharifera: 
rack quaé'ex oryxa fermentationem passis , ac. postmodum destil- 
lationi commissis obtinentur. ; did | 

XXIII. Quaevis sit vinorum ‘varietas., constituentia principia 
non differunt. Quaedam alias substantias continent: sic sicera mu- 
cilaginem exhibet. Si commune vinum consideres, . continet. 1.2 
spectabilem aquae quantitatem , 2.9 materiem volatilem , atque 
inflammabilem alcoholis naturae proximam : 3.2 tartaruni , 4.2 ma- 


teriem extra ctivam colorantem oxygenatam : 5.2 acida vegetabilia. 
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XXIV. Vinum aquae sub quavis proportione jungitur : levius 
quandoque süpernatat , praecipue si caute superaffundas : complu- 
ribus substantiis inresolutúm- adsociatur ; pleraque oxyda metal- 
lica solvit: solvit et complures substantias vegetales. Acida vini 
colorem. vividiorem reddunt. Alkalica intensiorem , subviolaceum 
efficiunt. 

XXV. Vinum: destillationi commissum praebet : 1.2 aquam ‘ar- 
dentem ; 2.2 aquam acido acetico foetam : residuum liquidum .co- 
loris rubri intensi, saporis acidi, et austeri, tartari crystallos ex- 
hibens. Si evaporationi subjeceris, extractum .obtinebis atro-rubrum. 
Si. alcoholem -affundas , color .destruitur , et tartarus manet, Hic 


autem continet: r.9 carbonatem potassae : 2.2 


sulphatem potassae: 
3.2 oxydum. ferri: 4.° oxydum magnesii. Salia censtantia sunt, 
non oxyda. 

XXVI..Diximus , vinum destillatam aquam ardentem praebere : 
haec non existebat in vino: sane vinum balneo mariae , et depres- 
siori temperiei submissum , nullam aquam ardentem sufficit, Pro- 
ductu itaque est, non eductum. Interim aqua, ardens constat 
ex aqua, alcohole , et aliqua materiei oleosae extractivae copia, 
ubi aliquandiu in doliis fuerit asservata. Iteratis destillationibus , 
alcohol purus elicitur. 

XXVII. Alcohol purus liquor est pellucidus , gratum odorem 
halans, sapore acri donatus. Aqua levior. Ejus pondus specificum 
est ad illud aquae :: 8.595: 10. 000. Facile sublimia petit, et in 
auras dissipatur : ad octuagesimum gradum ebullitionem concipit : 
aqua dilatabilius thermometris, parandis inservit. 

XXVIIL Alcohol magna in aérem affinitate concitatur : majori 
-erga:gaz oxygenium. Solvit sulphur, phosphorum, gaz hydroge- 
nium sulphuratum, et ‚phosphuratum. Aquae omni proportione 
miscetur: saliam in aqua solutiones plerumque praecipitat. Acida 
debilia, uti boracicum , et carbonicum, solvit: solvit alkalica : sa- 
lium alia solvit, alia non tangit; utplurimum ea solvit, quorum 
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basis oxygenio minus adhaeret: non tamen constantissimum. 
Nullam in metalla edit actionem; nullam jin oxyda , saltem ni 
simul. resolvatur. i 

XIX, Spectabilis ‚est ae in materies vegetales. actio; 
saccharum, extractivum , olea. volatilia, camphoram, resinas, bal- 
“sama, complures substantias colorantes solvit. Aqua plerumque 
hasce solutiones praecipitat. Alcoholicae solutiones tincturae penes 
Pharmaceutas appellantur. 

XXX. Alcohol facile resolvitur , tum. ignis , tum. aliorum rea- 
gentium actione. Per tubum' fictilem' vitreatum, candentibus | car- 
bonibus - circumvallatum traductus praebet. aquam, vaporem em» 
pyreumaticum , gaz hydrogenium carburatum , gaz. acidum car- 
bonicum, oleum. volatile concretum cum. acido 'benzoico a non- 
+ nullis temere confusum : residuum fuliginosum tenuissimum, 

XXXI. Alcohol ad aéris attáctum ab. incenso corpore, ab 
electrica scintilla .inflammatur , flammam exhibens in medio albi-- 
cantem , in ambitu caeruleam : et nullum residuum relinquens. 
Experimentum sat evincit, alcoholem ‚ex hydrogenio carbonio , 
et oxygenio constare. Aqua enim, .et.gaz acidum carbonicum 
evoluta sunt. 

XXXII. Acida spectabilem exerunt in. alcoholem actionem. 
Inde existit liquor maximae in arte. medica utilitatis, scilicet aether. 
. XXXIII. Lavorsrer primus alcoholis elementa definire adgres- 
sus est. Tali consilio saccharum in quo 0. 64. oxygenii, 0. 28 
carbonii, o. 8 hydrogenii deprehenderat fermento , cujus principia 
et noverat, commixtum fermentationi submisit Ope tubi gaz aci- 
dum: carbonicum evolutum in apparatum tradactum: .coércuit. 
Obtinuit autem ( praeter gaz acidum carbonicum , et ‘alcoholem.;) 
aquam, et exiguam- acidi acetici quantitatem. Animadvertit illustris 
Chemicus, copiam sacchari resoluti apprime hisce productis respon- 
dere. Constituit itaque, fermentationem saccharum in duo compo- 
sita convertere , quorum alterum alterius dispendio majorem sibi 
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coüciliet oxygenii quantitatem : oxygenium vero carbonio sociatur: 
inde gaz acidum carbonicum. existit. Alcohol itaque hydrogenium 
abundius continebit. Hydrogenium autem, et carbonium non eodem 
statu’ in alcohols , ac in ‘oleis continehturi in illo aliquid. est 
óxygenii; quod varium compositum inflammabile-constitait. 

XXXIV. Lavorsrer hanc ^ definiverat elementorum: alcoholis 
proportionem : - 1. 480 carbonii: o.. 591 hydrogenii:: 3. 0.:95 
aquae.. Posteriores Chemici, aqua, quae in 'alcohole ‘a ‘Lavorster 
adhibito continebatur, subducta, sequentem: dedere: o. 49 oxygenii 
ò: 34 'carbonii o. 17 hydrogenii. immortalis Chemici ‘calculus 
non modo’ in.eo'peecábat, quod alcohol esset dilutus, sed et 
«quod censuisset, aquam, quae ex alcoholis combustione existit, ex 
hydrogenio alcoholis ,: et oxygenio' atmosphaerico componi: quod 
falsum'compertum. ‘In aetheris: productione alcohol aquam dat > ergo 
et continet oxygenium. Alcohol per 'candentem tubum. ‘traductus 
gaz acidum carbonicum , et gaz hydrogeniam carburatum praebet; 
Aneluctabile ejusdem veritatis argumentum. ' 

XXXV. Jam ad acidam fermentationem transeundum. Tres, 
mt locum ‘habeat, conditiones requiruntur. r.."l'emperies supra 25: 
a. aliqua mucilaginis, et tartari quantitas : 3. aéris cóntactus. 

XXXVI. Vino^acidam fermentationem subeunte, talia se pro- 
dunt phaenomena. Liquor fervet , ac sibilat : filamenta, ac bullas 
-quaquaversus exhibet: odor acidus erumpit : nihil gaz acidi carbo- 
nich, quemadmodum in fermentatione vinosa; evolvitur.: tempe- 
‘mes: interim increscit::sensim haec: immunuitur: | pacatur motus; 
liquor , sedimento rubro deposito, pellucidus evadit. 
XXXVII. Duo ibismonenda: et primum animadvertere juverit , 
(acetüm, quod in antecessum innuimus, non constanter fermentatione 
«product. Ita acidun sulphuricum in mucilagines , aliasque. substan- 
-tias «vegetales reagens.,. acidum aceticum. praebet. Borrnaaave 
-eontenderat ; fermentationem-vinosam omnibus in casibus acctosae 
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praecedere. Perperam. Eteriim interdumacida. fermentatio excita- 
tur, nulla vinosa praégressa : sic amylum madidum acetum dat, 
quod omnibus notum ;: quin tamen antea vinosam fermentationem 
conceperit. : i6 oben 69 
XXXVII. Quaesitam est, utrum aceti: dine sint ‘species : 
scilicet in controverso positum, utrum aciduin. acetosum ab acetico; 
distingui mereatur.) Plerique. rati sunt ; acidum. ex. acetate! cupri 
elicitum, ab acido, quod fermentatió suppéditat, discriminari. Apr, 
BERTHOLLET , CuarraL, Dasir talibus ;accensendi. Nuperrime 
vero Proust, et Darnacg evicere , acida acetosum jet aceticum: 
potassae, vel sodae adsociata, destillationi commissa, eadem producta 
exhibuisse. Hinc conclusere; unum, idemque acidum esse; Senten- 
tiam amplexati acidum aceticum supefius: constanter mominavimús. 
"Acidum itaque áceticum cum caeteris! consentit acidis: vegetabilibus, 
quorum unum tantum genus est. Nuno autem acidi acetosi nomine 
acidum: aceticum aqua dilutum. plerique intelligunt. | i 
XXXIX. Acidum. acetosum ,' quod; usu venit ,.continet aid 
tartari, materiem extractivam colorantem , interdum: paüxillum: mue 
cilaginis : non raro acida , malicum , et citricum.:;ac. demum «sul» 
phatem: potassae ,.àc: vix, spectabilem sulphatis calcaris quantitatem. 
XL. Animalia microscopica in acido. acetico fermentatione pro- 
ducto adnotantur: vibriones aceti nüncupantür ; major est copla , 
ubi acetum. turbulentum evadit , etad resolutione vergit. sope! 
* XLI: Acidum aceticum non congelascite: Hinc:s1 aqua exui velit; 
iteratis. congelationibus: sulfjiaitux sn aquea portlet gelu gonvertistii 
quod. aufertur. "is A re» a y 
«XLII. Acidum. aceticum tincturis caeruleis.. vegetabilium. he 
dinem conciliat.;. ignis |. actioni. subjectum -in auras rapitur; pn. 
tamen resolvitur. Hydrogenium , carbonium, phosphorum, sulphur 
non mutat, aquae: quavis :proportione.jungitur. Acidum | sulphu- 
ricum carbonium, sejungit,. hydrogenio ,.et oxygenio per. prae- 
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disponentem affinitatem. "abreptis. Acidum nitricum in aquanr, et 
gaz acidum carbonicum: convertit.: Acidum botacicum vix solvit, 
Aciduim ' carbonicum. ‘absorbet., Basibus- salificabilibus jungitur. 
Extracta, mucilagines , olea essentialia, gluten solvit : olea fixa 
et gummi resinas partim afficit. Materiebus extractivis, et coloran- 
tibus vegetabilium facile jungitur. 

XLII. Mirum est, quod Borrriräave panariam, et colorantem 
fermentationem : praeterviderit. Sat est contemplari phaenomena 
quae in cerealium farina cum fermento subacta, et ad 250 evecta 
se: produnt , ut veram fermentationem admittamus. Massa attollitur, 
interius dilatatur ; cavitatibus oppletur, fluidum elasticum | evolvi- 
tur :: temperies interim augescit: color mutatur: odor peculiaris 
effunditur :: sapor a: pristino longe varius. 

“XLIV: Nonnulli voluere, fermentationem panariam sui generis 
non ¡esse iat ex tribus fermentationibus constare. Ex eorum mente 
faecula in aciditatem vergit: corpus mucosum saccharinum alco- 
holicam ¿naturam ‘adipiscitur : gluten autem computrescit. Tres 
hujusmodi-fermentationes una contingentes, etse se mutuo mode- 
vántes: panem producunt. deti 

“XLV. Sententia; nondum | confirmata.. Mehercule materies 
saccharina neque satis copiosa est, neque libera, quae vinosam 
fermentationem concipere valeat : faecula neque sat. libera , 
neque sat., calefacta!; ‘quae cito. adeo acetúm praebere pos- 
sit: manet pars gelatinosa, quae abundior, magis diluta ad. pütre- 
dinem > vergens massam rarefacit', totidemque cavitatibus opplet. 
Fourcroy itaque censet, fermentationem panariam esse spontaneam 
glutinis resolutionem‘, quae pütridae proxima est, at opportune 
sistitur. Idem: sentit ‘de fermentatione » qua nd din vegetales 
coloranteni' mardrién suppeditant: 

¿XLVI. Putrida fermentatio ultima est; ut autem excitetur privi 
desiderantur. Substantiae fermentationem passurae textus aqua rela- 


13 
xari-debet : aéris coiitactus requiritur definita, temperies: poscitur., 
vix supra duodecimam elata. Elatior tamen accelerat. 

XLVII. Allatae conditiones ni deficiant, haéc in vegetabili (si 
vegetale fuerit quod. fermentationem subit ) adnotantur phaenomena: 
color ,. et consistentia. mutantur : textus laxatur ; secedunt fibrae ,. 
molles, ac liquidae partes resolvuntur; spumescunt :, fluida elastica 
evolvüntur: temperies increscit : quandoque inflammatio sequitur : 
fluida, quae erumpunt, constant ex gaz hydrogenio carburato , gaz 
acido, carbonico , et gaz azotico ; odor. primum vix ingratus est, 
mox acidus, demum ammoniacalis. Phaenomena sensim decrescunt : 
manet autem residuum. nigricans., in quo, terrae , salia; oxyda me- 
tallica ; carbo, verbo principia fixa continentur. |... — 

XLVIII. Quadantenus differunt. phaenomena , quae Era 
‘rum animalium putrefactionem . constituunt. Quod cum a majore 
liquidorum copia, tum et a magis.complexa compositione repe- 
tendum. Color squallidior sensim evadit: consistentia imminuitur: 
solida emolliuntur: laxatur. partium: textus. organica fabrica 
destruitur : ingratus odor effunditur : mox fit ammoniacalis , atque 
intollerabilis. Sequitur odor putridus: ammoniaca adhuc ali- 
quommodo foetorem coércet : at illa iu auras abeunte, putridus 
vires recuperat : bullae quaquaversus erumpunt : aid stillat 
liquamen. Talia sensim minuuntur : faetor destruitur : remanet ma- 
teries spongiosa , leviter deliquescens , in pulverem, si digitis con- 
fricetur , abiens. Inter putrefactionem plurima fluida elastica evol- 
vuntur. Praecipua sunt: gaz hydrogenium sulphuratum , phosphu- 
ratum , carburatum , ammoniaca , aqueus vapor, gaz acidum car- 
bonicum , fortasse gaz azoticum , quandoque acidum nitricum : re- 
siduum continet partes fixas carbonis oleo , et ammoniacae com- 
mixtas. 

XLIX. Enarrata phaenomena adnotantur in substantiis anima- 
libus, qnae seorsim computrescunt , at si plures coacervatae , et 
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eönstipatae fuerint’, non omnia principia dissipantur : : Superest 
materies saponacea, quam primus observavit FourcRoy , mox vero 
Smiru, Grsses. Colorem exhibet albidum; mollis est , unguinosa ; 
instar sebi fusionis idonea. Omnes saponis proprietates. osten dit, 
adiposam , tenuem materiem. abündius continet. Fooncnor. ad: ana- 
lysim revocans , comperit , ex: materie adiposa ; ammoniaca; 
phosphatibus calcari et ammoniacali constare. Vocavit autem ` adi- 
poceram. | 

L. Vulgus sensibus. hallucinatum destreiprlonemo lin ‘putrelline 
videt. Non ita philosophus : ‘materiem ipse in circulo aeterni mo- 
tus contemplatur varias formas assumentem. Vates phoenicem sibi 
confinxere : Physicus perpetuo renascentem admirabundus adspectat. 
In tumuli conspectu 'trepidat,”squallet inanis pseudo-philosopho- 
rum plebecula : mors autem: vere ‘sapienti terrorem. non: incutit. 
Quas pro tempore accepit «exuvias ; non: inobsequiosus: restituit. 
Majores: suum | nobis pulverem reliquere: mos nepotibus ‘non 
morósi relinquamus. Nec: dura videri: lex debet: inertem reddimus 
molem; at animus mortis ictum efiugiens omne per aevum su» 
perstes erit, 
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THE SES 


; | EX CHEMIA. 


I. Quinque cum cel. Fourcaoy admittimus fermentationis species: 
vinosam nempe , acidam, saccharinam , panariam , et putridam, 
II. Alcohol vini, producti, haud vero eductum. 


EX ANATOME. 


I. Ventriculus quatuor tunicis, tribusve interpositis cellulosis fac- 
tus, nullas exhibet glandulas secretioni cuipiam dicatas , praeter 
folliculares, quae in cellulosa tertia locantur. 

II. Tunicam nerveam in ventriculo admittimus interpositam inter 
cellulosam secundam, et tertiam: hinc musculari, hinc villosae per 
interpositas has cellulas alligatam. | 


EX PHYSIOLOGIA. 


I. Fermenti residui praesentia in ventriculo digestioni haud : ne- 
cessarla. 

II. Alimenta non omnibus aetatibus , nec omnibus vitae adjunctis 
eadem aptantur; coctu enim facilia infantibus, duriora adultis 
conveniunt. 


EX MATERIA MEDICA. 


I. Acida vegetabilia utpote refrigeranti vi praedita aestiva prae- - 
primis tempestate , atque in climatibus calidioribus utilissima cen- 
senda, tum ad sitim extinguendam , tum ad temperiem infrin- 
gendam, atque ad gravia inde mala, devitanda. 

If. Haec inter, Horrmanno, Princuio, RevoLAT, aliisque assen- 
tientibus , acetum valdopere commendamus. 


16 | 
EX HYGIENE ET POLITIA MEDICA. ( 


I. Ne ubi uvae fermentescunt diu moreris, caveto. 
II. Paludes , ubi.vegetabilia , aut animalia corpora putridam 
subeunt fermentationem , damnandae. 


EX CLINICA. 


1. Putrefactiónem in humoribus, dum vivit homo, nunquam dari 
posse , contendimus, : 

II. Sanguinis missio caute semper in morbis sic dictis putridis 
adhibenda; 912 | | 


V. SCAVINI. 


V. Canaveni, f.f, de Doyen. 


Ey 


Imprimatur, 


rare BALBUS 
Rector Academiae Taurinensis, 


: b yl 
et jam collectum lac dispellit (+); hinc ad duritiem mamma- 
rum ex lactis, ut inquiunt, coagulatione ejus decocto, GEOF- 
FROY docente, lavetur bis in die, et superponatur cataplasma 
ex summitatihus chamoemeli, folis enulae (Inula Helenium 
Lin.) marrubii ( Marrubium vulgare Lin. ) et semini lini 
( Linum usitatissimum Lin. ) contusis, et axungiae permixtis 
ad emplastri consistentiam (2). Suffitus forma in chronicis ocu- 
lorum inflammationibus, inque cynanche gangraenosa , aliisque 
similibus affectibus, a partium laxitate, et. virium resolutione 
pendentibus, adhibentur (3): atque lotionum modo, aut pul- 
veris instar inspersi ad putrida, sinuosa , fungosa , inque, gan- 
graenam tendentia ulcera detergenda etiam praescribuntur. Vir- 
tus tandem’ emolliens, et laxans communiter ipsis tribuitur, 
hancque ob caussam cataplasmata, emplastra , fomenta, inses- 


(1) Quum tritum vetustate sit proverbium ubi stimulus, 
^ ibi afluxus, non adeo facile concipi potest, quí fiat, ut 
ex. chamoemeli mammis applicatione affluxum lactis ad. 
easdem imminuatur, et jam collectum lac dispellatur: verum i 
res explicatu difficilis haud erit, si cum Bıcaar admittamus 
relationem : quandam existere sensibilitatem vasorum inter E 
et stimulandi humorum rationem, quam írans, citraque im- 
minuitur, vel omnis. etiam suspenditur ipsamet in vasa hu- 
morum. idoneorum ingressus, proindeque ' secretionis opus. 
Ab eadem igitur chamoemeli 'stimulanti virtute imminuitur 
lactis secretio , interea dum vasorum lymphaticorum absor- 
benti. facultate | adaucta , collectum lac tandem sanguinis 
vias legere cogitur. 
(2) Gzorrnov loc. cit. 
(3) Dzszors loc. cit. P 475. 
Isnardi, | p. 4d 
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sus, balnea; clysmata, ‘emollientia got lazantia itigrediuntur ; 


t 


quam virtutem chamoemelo vulgari speciatim competere Car- 


THEUSERUS tradit, quum discutientem Romano potius assignet (1). 


- Verum. pace tanti. viri; aliorumque , qui eamdem tuentur sen- 


tentiam, quemadmodum rectissime CULLENUS observat ad- 
versus LIEUTAUDIUM, qui perperam matricariam chamomillam 


emollientem judicavit, neque chamoemeli flores , neque ejus- 


dem herba-emolliunt; ab humido enim calore, ut CanMiNATI 


auctoritate , . et verbis utamur, quem ex aqua accipiunt, ac 


emittunt, vim omnem. mutuantur , quam exerunt (2). 
XX.Sed jam de chamoemeli administrandi modo, deque ejus- 


dem praeparatis , et compositis dicendum. Flores in pulverem triti 
exhibentur a drach. semisse ad drach. unam. Duplo majori dosi 


jusculo, aut aqua calenti infunduntur, Cortiei peruviano (cinchona 
officinalis Lin.) aliisque tonicis, amaris, aromaticis- febrifugis 
utiliter adduntur. Succus expressus chamomillae ad duo, vel 
tria cochlearia' praescribi solet. Aqua‘ stillatitia florum -sümitur 


ab unc. duabus ad unc. sex. Extractum datur a drach. se- 


misse ad drach. unam : at extractum hujusce plantae, nisi di- 
ligenter , et menstruo vinoso paretur , exiguas vires habet 
propter jacturam particularum: volatilium, et naturam oleo- 
sarum particularum, quas aqua difficulter extrahit. Oleum cha- 
moemelinum duplex in officinis deprehenditur, scilicet vulga- 
tissimum , quod per infusionem floram in oleo olivarum, aut le- 
vem decoctionem : alterum, quod: eorumdem destillatione obti- 
uetur. Primum: extus tantum , alterum interius ‘etiam, licet ra- 


(1) Loc. cit. p. 164. _ 
(2) Hygiene etc. i. 2 p. 169. 


9 
ise 


rius. praescribitur gutt. aliquot dosi, vehiculo convenienti 
instillatum. Syrupus de chamoemelo, et tinctura ejusdem quo- 
que spirituosa parantur, quae a nonnullis interdum praescri- 
buntur practicis. Emplastra, unguenta, aliaque praesidia medi- 
: camentosa ingreditur chamoemelum, sed de hisloqui non vacat; 
vix enim ullus dicendi esset finis, si omnes chamoemeli medi- 
cas vires,. morbosque , quibus levamen adfert, ejusque prae- 
parata , ac composita singula in medium adducere animus- 
nobis esset. Ex hucusque dictis omnia plane per se elucescunt ; 
hinc ob temporis, quibus versamur, angustias, et ingenii te- 
muitatem., de his ulterius. dicere supersedemus,. 
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THESES. 


EX CHEMIA. 
; 3 


I, È 
| Flores utriusque chamoemeli speciei, vulgaris nimirum, et 
Romani extracto gummoso, ac resinoso , principio adstringen- 
ti, atque oleo aethereo, sive volatili constare GEOFFROY , 


NEUMANNI, CARTHEUSERI , SPIELMANNI, ac LAEVISII, et BER- 
GIL tentamina evincunt. 


IL. 


Oleum chamoemeli vulgaris destillatione elicitum colore 
pulchre caeruleo tinctum. conspicitur : quod autem habetur ex 
floribus chamoemeli Romani sapphyrino hoc colore destituitur, 
atque lutescenti-subviridescens est, fragrans, odore, et sapore 
florum, / 
EX ANATOM E. 

I. 


Magni, et numerosi sunt stomachi nervi , atque ab octavo 
pari praecipue exoriuntur. 


II. 


A magnis sympathicis nervis ventriculus aliquot etiam ob. 
tinet filamenta, quae a plexu solari primitus exordium su- 


munt, atque ad coronarium stomachicum plexum constituen- 
dum concurrunt, 
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EX PHYSIOLOGIA. 


I. 


Latissimus est ventriculi cum partibus consensus , qui a 
memoratis nervis Spera pendere videtur. 


IL 


Consensus iste; prout immutantur vires vitales ventriculi , 
alterationibus est obnoxius; hinc per morbos consensus evol- 
vuntur , quorum nullum interdum aderat sanitatis tempore 
signum, - | 

EX MATERIE MEDICA. 
I. 


Oleum essentiale chamoemeli , NEUMANNO experiente, in ` 
florum calycibus tantum residens , omnem fere medicam vir- 
tutem eisdem impertitur, 


Il, 

"Hanc tonicam, antispasmodicam, febrifugam , emmenago- 
gam, et diaphoreticam esse extra omnem dubitationis aleam. 
ponunt, et florum chemicae, ac sensibiles qualitates , et Me- 
dicorum cujusque aetatis auctoritas, et omnium gentium usus. 


EX HYGIENE ET MEDICINA FORENSI, 
È 


Quamvis chamoemeli florum infusum , rite exhibitum, ef- 
foetas ventriculi vires excitet, digestionem acceleret , atque 
perficiat ; ejusdem, tamen abusus ad dyspepsiam disponit; hinc 


nimis facile a quampluribus , pro, minima quavis sanitatis al- 
teratione , hauritur, 


A A 
“Pre + 

Oleum chamoemeli caeruleum., quod in pharmacopoliis oc: 
currit, subinde, BERGIO experiente, oleo terebinthinae defrau-- 
datum est ; non parvi igitur. interest cavere, ab hac mangonit. 
specie , quae animalis oeconomiae infensa vel ‘esse potest, prae- 
soim si.in vasis cupreis am ad opus servetur.. 


EX PRAXL. 
I 


In febribus intermittentibus , tertianis praeprimis, auctorita- 
tem jamdudum insignem sibi- conciliarunt chamoemeli flores, 
ut HorFMANNUS, HEISTERUS, SCHULZIUS, aliique ipso inter-. 
dum cortice. peruyiano , et. certius , et tutius eas curare, im-. 
primis pertinaciores , . docuerint ,, earumque absolutorium Voz 
GELIUS. appellaverit. . : 

pala H.. 


Quanta in. existimatione , sint chamoemeli flores ad uteri 
fluxum excitandum , aut suppressa catamenia revocanda ipsis- - 
vel mulierculis, satis notum : virtus igitur emmenagoga jures. 
aç merito eisdem denegari haud posse. videtur. . 


V. BUNIVA. 
E. BELLARDI: 
Imprimatur. 
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NOTA 3. VII ADDENDA. 


Siqua est substantia, cujus magni momenti esse possit analy- 
sis, haec procul dubio est chamoemelum : quumque hanc apud 
Neotericos frustra quaesiverim, exim. Medic. Doct. Caver. Bran- 
CHETTI, et egreg. chemic. pharmac. Joserm. Lavını rogavi, ut 
una simul hac de re aliqua ageremus experimenta. Én , contracto 
stylo, quae, festinatione licet summa pressis, satis tamen com- 
probare nobis datum fuit; nam opus numeris omnibus absolutum 
sequenti anno, quando et tempus, et sufficiens plantae quantitas 
sinent , publici juris facere egreg. LAvını spe tenetur. 

Existentiam extracti gummosi, et resinosi confirmavimus : pa- 
riterque colorem caeruleum olei essentialis matricariae chamomil. 
tae huic oleo proprium esse, non vero ex vasis cupreis proficisci 
cum cl. Bercıo observavimus. Principium hujusce stirpis adstrin- 
gens ab acidi gallici existentia pendere deteximus ; etenim si in- 
fusioni florum sinctura heliotropii addatur illico rubescit, atque 
martis dissolutiones confestim nigrae evadunt : quod ex solo acido 
gallico, non vero a principio tannino repetendum esse, immu- 
tata gelatinae solutio ab eodem infuso satis ostendit, et compro- 
bat. Muriatem sodae, seu salem marinum, jam a cl. Simone 
PAULLI suspicatum, chemica encheiresi demonstrare annisi sumus; 
nitratis enim argenti dissolutione infuso addita repente murias 
argenti, et quidem magna praecipitatur quantitate: hocce probe 
semoto, alcali gustus persentitur, a quo tinctura violarum Des- 
croizilles actutum pulchre viridescit. Amarorem plantae ab olei 
essentialis amarissimi praesentia ; et olei volatilis caeruleum calo- 
rem ab oxydo ferri pendere laudatus suspicatur Lavint; verum 
haec , aliaque non minus essentialia, brevi aliquot dierum spatio 
determinari apprime haud potuerunt; hinc probatione adhuc in- 
digent. ' 


EF. BELLARDI. , 


Imprimatur. 
Prosper BALBUS. 


